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Terroir : Argilo-calcaire et Argilo-limoneux
Age moyen des vignes : 35 ans

Encépagement : 80 % merlot , 5 % cabemet-franc, 15 % cabemet-
sauvignon

Culture : Taille guyot simple. Enherbement. Lutte raisonnée. Effeuillage.
Ebourgeonnage.

Vendanges : Pour les millésimes hétérogénes et difficiles, tri sur pied
avant récolte.

Vinification : Macération pré-fermentaire de 3-4 jours. Fermentation
alcoolique de 7 a 10 jours. Macération de 15 jours. Entre la vendange
et le décuvage, macération de 3 semaines a 1 mois. Elevage en cuves
ciment avec passage en barriques de 4-5 mois.

Elevage de 18 mois et mise en bouteilles.

Dégustation : Belle robe rubis brillante. Le bouquet dégage des ardbmes
de fruits frais et de confiture de fruits rouges (cerise, fraise). La bouche
est agréable, ronde et fruitée, bien équilibrée, avec beaucoup de finesse
et d'élégance. La finale est fraiche, les tanins tendres, ce vin présente

des aujourd’hui beaucoup de charmes ; a déguster, par exemple, sur des
cotes de porc a la fermiere.
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Commentaire de Mariannick Doffin,
cenologue au Centre Oenologique de Coutras (33).

Médaille d'Or au Concours International de Lyon
Médaille d’Argent au Concours des Féminalise de Beaune

Certification environnementale AREA-PVE.
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